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DISTILLERIE




Anima di sardegna

Distillerie Lussurgesi

una produzione di eccellenza tra la sapienza del passato e
I’innovazione del presente.

Depositarie di un'antica tradizione, le Distillerie Lussurgesi
esprimono nei distillati il simbolo dell’anima piu antica e vera
della comunita lussurgese.

La volonta aziendale di restituire piena visibilita ad una produzione
un tempo rinomata, anima quotidianamente gli sforzi di recupero
dell’esperienza accumulata nei secoli.

Consapevoli dell’eredita ricevuta, le Distillerie Lussurgesi
coniugano il rispetto per la tradizione con la continua ricerca
creativa, volta a rielaborare i prodotti del passato ed ingredienti
ormai dimenticati; una costante sperimentazione di profumi e
sapori diversi per rendere in gusti sempre nuovi I'essenza

immutata di una terra arcaica.
(I Grandi Vini - Speciale Grappa & Co - Aprile 2008)
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Acquavite Secca

E un distillato di vino derivato da una selezione di vini sardi e del territorio in cui
opera la distilleria. La distillazione avviene con un alambicco di rame discontinuo
a bagnomaria. Si presenta all'olfatto con un profumo intenso con note vegetali
delicate gusto morbido e persistente che ricorda i sentori olfattivi, dal colore
trasparente in una bottiglia dall’evidente immagine giovane e colorata.

Dati tecnici: cl50 42%vol.

Anima

Acquavite alla Liguirizia

E un distillato di vino derivato da una selezione di vini sardi e del territorio in cu
opera la distilleria. La distillazione avviene con un alambicco di rame discontinuo
a bagnomaria. Si aromatizza con le radici di liquirizia lasciate opportunamente
ad essiccare e poi immesse in infusione con il distillato, conferendogli una
gradevole morbidezza ed un delicato retrogusto di liquirizia. Si presenta con un
delicato colore ambrato in una bottiglia dall’evidente immagine giovane e

colorata.
Dati tecnici: cl50 40%vol.

Animsa

Acquavite al Finocchietto

E un distillato di vino derivato da una selezione di vini sardi e del territorio in cu
opera la distilleria. La distillazione avviene con un alambicco di rame discontinuo
a bagnomaria. Si aromatizza con i semi di finocchio selvatico immessi nel vino
in distillazione, conferendogli una gradevole morbidezza ed un delicato gusto
di finocchio. Si presenta con un colore trasparente in una bottiglia dall’evidente
immagine giovane e colorata.

Dati tecnici: cl50 42%vol.
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di Carlo Pische &C. s.a.s.
via delle Sorgenti, 14 Santu Lussurgiu (OR)
SARDEGNA - ITALIA
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